


WELKOM
Beste gasten,
 
We zijn verheugd om onze nieuwe menukaart bij Tapas bar 
1572 te introduceren, waar we u de heerlijkste en meest verse 
tapasgerechten presenteren. Bij ons draait alles om kwaliteit en 
smaak, en daarom bereiden we al onze tapas huisgemaakt voor u, 
met zorg en passie.
 
Ons keukenteam selecteert zorgvuldig de beste ingrediënten, 
en elk gerecht wordt met liefde en vakmanschap bereid. Van 
sappige gehaktballetjes in tomatensaus tot smaakvolle gamba’s in 
knoflookolie, elke hap biedt een verrukkelijke explosie van smaken die 
u zeker zult waarderen.
 
Naast onze heerlijke tapas willen we u ook graag kennis laten maken 
met een speciale aanbeveling. Onze verse huisgemaakte sangria. 
Deze verfrissende en fruitige mix is een perfecte toevoeging voor 
uw tapaservaring. Bereid met zorgvuldig geselecteerde vruchten en 
onze eigen speciale twist, is onze sangria een ware traktatie.



COCKTAILS

Strawberry
Caipirovska

10,50

Passion 
Fruit 
Caipirovska
10,50

Long Island
Ice Tea

11,50

Pornstar 
Martini

11,50

Bombay
Sapphire
10,50

Hendricks
Gin
12,50

Toblerone 
Martini

11,50

Tanqueray

11,50

Bobby’s 
Schiedamse 
dry gin
13,50

Mojito
Classic

9,50

Sex on the
Beach

10,50

Pina Colada 
43
 
10,50

Mojito
Strawberry

10,50

Gordon’s 
Ruby Cooler

10,50

Espresso 
Martini

11,50

Blue Lagoon

10,50

Nojito

6,50

Nada Colada

6,50

Amaretto 
Sour

9,50

Caipiranja

6,50

Super Sweet 
Sunrise
6,50

Passion & 
Caramel
6,50

Kinder 
Cocktail
6,50

Caipirovska

9,50

Cuba Libre

9,50

Electric 
Lemonade

10,50

June Bug

10,50

Bourbon 
Sour

9,50

Hypnojito

10,50

Margarita

10,50

Tequila 
Sunrise

10,50
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SANGRIA
HUISGEMAAKT
Volgens ons geheime recept. 
Wit of rood

Glas
Grote Kan

 5,80
   28,50



KOUDE GERECHTEN

1. 	 Barra gallega met aioli en 
	 kruidenboter

2. 	 Bieten carpaccio met garnituren, 
	 rucola en citrusdressing

3. 	 Vitello tonato met garnituren, rucola, 
	 toast en tonijn mayonaise

4.	 Carpaccio met garnituren, rucola, 
	 toast en truffel mayonaise

5. 	 Nachos met cheddar, gehakt, 
	 gaucemole en tomatensalsa

6. 	 Nachos met gaucemole en sour 
	 cream

 
7.	 Mediterrane vleeswaren plankje

8.	 Gazpacho

9.	 Manchego met vijgencompote

10. 	 Krokante feta salade met pico de 
	 gallo

11. 	 Meloen met ham

12. 	 Frisse tonijnsalade met toast

13.	 Garnalencocktail met whiskey 	
	 cocktailsaus

14. 	 Olijven mix

15. 	 Serranoham sticks met pesto 
	 tapenade

16.	 Zalm roomkaas rolletjes

17.	 Mini buratta met balsamico glaze, 
	 pijnboompitten en rucola

18.	 Tonijn Tataki met wasabi mayonaise

De volgende gerechten 
mogen altijd bovenop de 

twee gerechten per persoon 
worden besteld:

Nummer 1, 51 en 52 



19. 	 Kipkluifjes met peper, knoflook en 
	 paprika

20. 	 Gevulde champignons met kaas 
	 omwikkeld met spek

21. 	 Pikante chorizo worstjes

22. 	 Gehaktballen in tomatensaus

23. 	 Chorizo kroketjes met aioli

24.  	 Gegrilde kip met honing mosterd 
	 dressing

25. 	 Empanadillas met gehakt

26. 	 Spareribs

27.	 Gebakken chimi churi 
	 biefstukpuntjes met bosui

28. 	 Dadels omwikkeld met spek

29. 	 Kipsate met pindasaus, gebakken 
	 uitjes en atjar

 
30. 	 Pittige biefstuk puntjes in 
	 tomatenjus

31. 	 Buikspek met smokey topping

32. 	 Mini schnitzel met peper roomsaus

33. 	 Corndog met ketchup en mosterd

34. 	 Southern fried chicken popcorn met 
	 kerrie mayonaise

35. 	 Patatje stoofvlees met bosui

36. 	 Iberico ribfingers

37. 	 Mini hamburger

VLEES GERECHTEN



VIS GERECHTEN

38. 	 Paella

39. 	 Gepaneerde krabbenpoten met 
	 remoulade saus

40. 	 Gepaneerde inktvisringen met aioli

41. 	 Gamba kroketjes met cocktail saus

42. 	 Gamba’s in knoflookolie

43. 	 Gegrilde zalm met knoflook citroen 
	 dressing

44. 	 Krokant gebakken mosselen met 
	 cocktailsaus

45. 	 Krokante pannenkoekjes met diverse 
	 soorten vis

46. 	 Visfriet met remoulade saus

47. 	 Krokante California sushi

48. 	 Krokante sushi zalm met wasabi 
	 mayonaise 

49. 	 Kibbeling met remoulade saus

50. 	 Sardines met zeezout 



VEGETARISCHE GERECHTEN

51. 	 Patatje met mayonaise

52. 	 Patatje met pindasaus

53. 	 Patatas bravas met aioli en spaanse 
	 saus

54. 	 Padrones met zeezout

55. 	 Empanadillas met groente

56. 	 Tortilla van ei met groente

57. 	 Gegrilde groente

58. 	 Gebakken champignons in kruidenolie

59. 	 Geitenkaas pasteitjes met honing

60. 	 Kaaspannenkoekjes met pico de gallo

61. 	 Groentenkroketjes met aioli

62. 	 Gegrilde mais met smokey topping

63. 	 Uienringen met piri piri mayonaise

64. 	 Pittige roomkaas jalepenos

65. 	 Champignon truffelsticks

66. 	 Oude kaas kroketjes met mosterd 
	 mayonaise

67. 	 Krokante vegan sushi

68. 	 Mini frikandellen met fritessaus

69. 	 Bitterballen met mosterd 

70. 	 Kipnuggets met barbecuesaus

71. 	 Mini kaassoufflés

72. 	 Kipstukjes met chili saus

KINDER GERECHTEN  



DESSERTS
73. 	 Crème brûlée met licor 43 	 7,25

74. 	 Churros met kaneelsuiker, vanille ijs en chocoladesaus	 7,75

75. 	 Crêpe gevuld met vanille ijs, slagroom en chocoladesaus	 7,75

76. 	 Drie verschillende ijssoorten met slagroom 	 8,75

77. 	 Dame blanche met chocoladesaus en slagroom  	 8,75

78. 	 Aardbeien met witte chocolade roomijs 		  9,75

79. 	 Brownie met 1572 roomijs 	 9,75

80. 	 Kinderijsje 	 5,25
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SCHAALDIEREN
NOTEN
WEEKDIEREN
SESAMZAAD
SOJA



Finca La Barbacao
Tempranillo 
De mooie rijpe druiven zorgen voor een intens gekleurde 
rode wijn met zeer krachtige aroma’s van kersen, 
frambozen, blauwe bessen en met een vleugje van 
specerijen. In de mond is de smaak vol en rond maar ook 
zacht en fruitig met een mooie balans.

Saint Martin 
Merlot Reserva 
MERLOT 
Donkerrood met aroma’s van zwarte bessen, zwarte kersen 
en lichte kruidigheid. Soepel en rond in de mond.

Pinos Claros Rioja Crianza 
Rioja 
Deze krachtige rode wijn komt rechtstreeks uit de streek 
Rioja in Spanje. Door zijn houtrijping van 12 maanden in 
Amerikaans eikenhouten vaten, en 6 maanden in Frans 
eikenhouten vaten, heeft het een stevige body en soepele 
tanninnes. De robijn rode kleuren geven de fruitige aroma’s 
weg van kers en rood fruit.

False bay Syrah 
Syrah
Prominente tonen van donker fruit in de neus, aangevuld 
met een ‘pittigje’ van zwarte en witte peper. De smaak 
vertoont frisse zuren en een geweldige structuur, veel 
fraîcheur en eindigt met goed uitgebalanceerde, rijpe 
tannines.

La Barbacao   
Verdejo 
Frisse aroma’s van citrusfruit en noten, een krachtige 
maar gebalanceerde afdronk van wit fruit zoals perzik, 
appel en citrus.

Saint Martin  
Chardonnay reserva
Chardonnay 
Strogeel van kleur met aroma’s van citrus, ananas en 
perzik. Zachte rond smaak met tonen van perzik en 
hazelnoot.

Pinos claros blanco
Rioja
Fruitige witte wijn uit Spanje. De lichtgele wijn heeft 
intense fruit aroma’s, aangevuld met florale tonen, wat 
hem licht en levendig maakt.

False Bay Sauvignon blanc 
Sauvignon blanc
Geen overaromatische Sauvignon maar juist verfijnd 
met in de neus tropisch fruit en citrus. Een rijke 
smaak met verfrissende zuren. Een natuurlijk vergiste 
Sauvignon Blanc die daardoor minder expressief is in 
de neus echter in de smaak opvallend rijk en complex 
is met o.a. tonen van citrus en ananas. 
 
Niersteiner gutes 
Domtal 
Een volle, aromatische, licht zoete en levendige wijn. 
In de geur mooi rijp fruit, appel en perzik en een fraaie 
kruidigheid. De smaak is evenwichtig en rijk met een 
mooi mondgevoel, een fris zuurtje, rijp en zoetig fruit 
en een lange afdronk. 

Moet & Chandon 
75 cl - Brut, Ice Imperial of Ice Rose imperial.

Martini Prosecco
Martini rose prosecco

La barbacao rosado 
Garnacha  
Het rode zomerfruit stuift uit het glas, een volle mond 
beleving maar zacht en fruitig in de afdronk.

Villa lauza provence rose 
Shiraz 
Deze lichte en knapperige rose heeft slechts de 
kleinste aCCenten van heldere bessensmaken. De 
droge, verfrissende, rose wijn uit de Provence zijn 
misschien niet ingewikkeld of bedwelmend, maar ze 
zijn zeker heerlijk.

MOUSSERENDE WIJN

ROSÉ WIJNEN

RODE WIJNEN

CHAMPAGNE

WITTE WIJNEN

WIJNEN

GLAS 6.00 / FLES 30.00 

GLAS 6.50/ FLES 32,50

GLAS 7,25 / FLES 36,25 

GLAS 6.50/ FLES 32,50

GLAS 6.00 / FLES 30.00 

GLAS 6.00 / FLES 30.00

GLAS 6.50 / FLES 32.50

GLAS 7,25 / FLES 36,25 

GLAS 6.50 / FLES 32.50

FLES 95,00

GLAS 6.00 / FLES 30.00 

GLAS 7,95 / FLES 39,75 

GLAS 7.00 / FLES 35,00
GLAS 7.00 / FLES 35,00

SANGRIA
HUISGEMAAKT
Volgens ons geheime recept. 
Wit of rood

Glas
Grote Kan

 5,80
   28,50



4,00

4,00

4,00

Jonge Jenever
Vieux
Coebergh

BINNENLANDS GEDESTILLEERD

3,50

3,80

7,50

5,50

5,75

5,50

6,60

6,00

4,50

6,00

6,50

6,00

7,00

4,50

4,30

Van De Tap
Heineken Fluitje
Heineken Vaasje
Heineken Groot
Affligem Blond
Texel’s Skuumkoppe
Bier Van Het Moment

Van De Fles
La Chouffe
San Miguel
San Miguel 0.0% 
Affligem Dubbel
Affligem Tripel
Desperados
Lagunitas Ipa
Amstel Radler
Amstel Radler 0.0%

BIEREN

5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
7,50
5,50
5,50

4,00
4,00
4,00
4,00

Disaronno Amaretto 
Baileys 
Tia Maria 
Cointreau
Frangelico
Kahlúa 
Southern Comfort
Licor 43 
Limoncello 
Campari 
Pernod 
Grand marnier 
Jagermeister
Sambucca 
Cazadores 
Patron
Passoa 
Hypnotic

Royal oporta wit
Royal oporta rood 
Martinti bianco 
Martini rosso 

LIKEUREN

PORT/VERMOUTH

7,00
4,00
4,00
5,50
5,50
5,50
5,50
6,00
6,50
7,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
6,50

Hennesy V.S. 
Pernod 
Campari 
Bacardi Carta Blanca
Bacardi razz 
Bacardi limon 
Bacardi passion 
Bacardi spiced
Bacardi black
Bacardi 8 anos
Gordon’s London Dry gin 
Gordon’s pink gin 
Malibu
Eristoff Vodka
Eristoff vodka red 
Grey goose 

BUITENLANDS GEDESTILLEERD

5,50

6,00

5,50

6,00

6,25

7,50

Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Teeling Irish Whiskey
Jack Daniel’s 
Jack Daniel’s Honey 
Oban 

WHISKEY

Alcoholische dranken



Water Klein Plat/Bruisend

Water Groot Plat/Bruisend

Royal Club Appelsap

Verse Sinaasappelsap

Chocomel

Fristi

Pepsi / Pepsi Max

Sisi

7up

Rivella

Royal Club Cassis

Royal Club Bitter Lemon

Royal Club Tonic

Royal Club Ginger Ale

Red Bull

Lipton Ice Tea

Lipton ice tea peach

Lipton Ice Tea Green

Ranja

 3,80

8,50

3,80

3,80

3,80

3,80

3,80

3,80

3,80

3,80

3,80

3,80

3,80

3,80

4,75

4,00

4,00

4,00

3,80

Mineraal water & Frisdranken

Thee

Verse Muntthee

Espresso

Koffie

Cappuccino

Koffie Verkeerd

Latte Macchiato 
(Smaakjes +0.75)

Dubbele Espresso

Warme Chocolademelk
(Keuze uit: wit - melk - puur)

Slagroom +0,50

3,50

4,00

3,50

 3,50

4,00

4,00

4,50

6,00

4,75

1572 COFFEE 	 9,00
Baileys en Frangelico 

IRISH COFFEE 	 9,00
Teeling Irish Whiskey 

ITALIAN COFFEE	 9,00
Disaronno Amaretto

SPANISH COFFEE	 9,00
Licor 43

FRENCH COFFEE	 9,00
Grand Marnier

Warme Dranken



Iets te vieren?
Tapas bar 1572 is ook te reserveren voor grote groepen, bedrijfsfeesten, jubilea, 
verjaardagen, bruiloften, kinderfeesten(disco), recepties en cocktail workshops.

Onbeperkt Tapas
€ 42,50 PER PERSOON
€ 20,50 kindermenu ZO-DO (3-9 jaar, ID verplicht)
€ 26,50 kindermenu VR-ZA (3-9 jaar, ID verplicht)

4- tapas 
arrangement 
(maandag t/m donderdag) 
€ 24,50 PER PERSOON

Spelregels
•	 Maximaal 2 tapas per persoon per ronde.
•	 Desserts en premium gerechten zijn niet inbegrepen bij het 

arrangement.
•	 Waren uw ogen toch groter dan uw maag? Voor te veel bestelde 

tapas brengen wij € 2,50 in rekening per bestelde tapas.
•	 Wij serveren geen kraanwater.
•	 bij no show rekenen wij de volledige prijs van het arrangement 

(no show = minder dan 24 uur van tevoren annuleren).

0181 477 127    |    www.tapasbar1572.nl
nobelstraat 78, 3231 BD Brielle

Een etentje cadeau geven?
Wij verkopen ook cadeaubonnen

Openingstijden
Maandag t/m zondag van 17.00 tot 23.00 uur geopend. De keuken sluit om 22.00 uur.
Voor meer informatie. info@tapasbar1572.nl


